Milkotronic .da. Nova Zagora Bulgaria

Milkotronic L.da.

LACTOSCAN 90

Analisador de leite

Com display LED 4 digits

Manual de uso

Lactoscan 90 Manual de uso para o operador 09.5.2004 r. 1/22



Milkotronic .da. Nova Zagora Bulgaria

INDICE

1. DESTINACAO

2. CARACTERISTICA TECNICA

3. O ANALISADOR E AS SUAS COMPONENTES

4. PREPARACAO PARA TRABALHO COM O ANALISADOR
SEQUENCIA DO PROCESSO DE TRABALHO

5. EXECUCAO DA ANALISE E MANUTENCAO DO ANALISADOR

6. LAVAGEM DO ANALISADOR

7. AVARIAC()ES POSSiVEIS E NOTIFICACOES SOBRE ERROS.
METODOS DE AFASTA-LOS

8. TRABALHO EM REGIME DE ENSAIO
(FUNCOES DE SERVICO ESPECIALIZADO)

ANEXOS

1. PONTO DE CONGELACAO — TEORIA

Lactoscan 90 Manual de uso para o operador 09.5.2004 r. 2/22



Milkotronic .da. Nova Zagora Bulgaria

Abastecimento de energia elétrica da rede:
- 220V +10/-15%
- 110 V/50-60 Hz
- 124V DC

ooo

Regimes de medigao:
- Leite de vaca
- Leite de ovelha
- Leite bufalino
- Leite de cabra
- Leite de camelo
- Leite UHT
- Natas
- Soro de leite
- Misturas de sorvete
- Leite reconstituido
- outros

OO0OOOO0O0ooooag

Lactoscan 90 Manual de uso para o operador 09.5.2004 r. 3/22



Milkotronic .da. Nova Zagora Bulgaria

1. DESTINACAO

O analisador de leite “LACTOSCAN 90” é destinado para executar analises rapidas para
apurar a percentagem de: gorduras (FAT), solidos sem gordura (SNF), proteinas, lactose,
agua adicionada em porcentos, temperatura (°C), bem como a densidade em graos
areométricos (I'°), a acidez (pH), o ponto de congelacio e os sales da mesma prova logo
apos a ordenha, na compra e processamento do leite.
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2. CARATERISTICA TECNICA

2.1. Carateristica dos regimes:

O programa de trabalho do analisador “LACTOSCAN 90” possui 4 regimes operacionais.
2.1.1. Medicéo de leite de vaca —r.1.1.

2.1.2. Medicao de leite de ovelha — r.1.2.

2.1.3. Medicao de leite UHT —r.1.3.

Para obter dados precisos a temperatura da amostra deve encontrar-se dentro dos limites +5°C/
+40°C. A duracao da medicao ¢ de aproximadamente 90 segundos em fung¢do da temperatura da
amostra.

Estes regimes (r.1.1., r.1.2., r.1.3.) podem ser calibrados a desejo do cliente para varios produtos
lacteos (natas, misturas de sorvete, soro de leite, leites restabelecidos etc.)

2.1.4. Lavagem -r.2

Serve para lavagem do sistema de medicdo do analisador. Para este fim coloque na cavidade um
copo com solucdo de lavagem (do tipo 1) ou agua. Em regime de lavagem — r.2. cleaning o
analisador faz 8 ciclos de aspiragdo da solucdo e para. Apos lavagem ou ligacdo do analisador a
rede elétrica, antes de comecar a medi¢ao € necessario absorver e extrair a amostra.

Atengdo: O operador serd convidado a iniciar este regime através dum signal de som a ser dado
cada outro segundo apds ocorréncia das seguintes circunstancias:

- se o analisador ndo tiver feito analises ao longo de 55 minutos (nos casos quando o analisador
tiver permanecido ligado sem fazer medicdes)

- passadosl5 min. apos a ultima medi¢do, contudo dentro dos 55 minutos seguidos apds a
ligacdao. Apos a lavagem a medi¢ao dos intervalos acima estara reiniciada.

2.2. Raio de medicao:

- gordura........... cevverrenienreenenn... de 0.01 % a 20 %
- solidos sem gordura (SNF) e de3%al5%
-densidade *............oooiiiiiiiiiiiiies vvveeieenen... de 15°T 240 °T
- proteinas........ooeeiiiiiiiiiieaenn. ceerreenrenneenieeeenneenn.de 2% a 7 %
= 1ACtOSC. et e de 0.01 % a6 %
-4guaadicionada............ooiiiii e, de 0.0% a 70 %
- temperatura da amostra................  ..eceeieiiiiinnn.n del1°Cad40°C
- ponto de congelagago ... de 0,4002a0,700° C
-1 (= S de 0,4a1,5%

* Os dados sobre a densidade aparecem abreviados, medidos em graos areométricos. Por
exemplo 27.3 deve ser considerado 1027.3 kg/m” Para apurar a densidade do leite tome o
resultado do display e adicione 1000;

Exemplo: Resultado 31.20; Densidade = 1000 + 31.20 = 1031.20 kg/m’
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2.3. Maximo erro absoluto admitido:

—gordura.........ooiii e, cevreneeneeeneniennenen . £0.10 %
- solidos sem gordura (SNF)............ i +0.15%
- densidade.............ooiiiiiiii, ceereeiee e £ 03 °T
- Proteinas.........cooeiieiiiiiiiiiienen. ceerreennreeneenieeenneeneene.. £0.15 %
- 1actose . iieiee e, = o 21 I 7
aguaadicionada.......ooeeiiiiii e +3%
- temperatura da amostra................ Ll . x1°C
- ponto de congelagdo . +0,001°C
T (< +0,05%

A diferenga entre duas medigdes consecutivas do mesmo leite ndo pode
ultrapassar o maximo erro absoluto admitido.

2.3.1 O erro mencionado ¢é garantido em condicées normais de exploracao:

- temperatura dO Al........ccevveevieviiiiciiees e, de 10°Ca35°C
- humidade relativa do ar.......ccccocevieies i de 30 % a 80 %
- tenSA0 ClEtrICA ..oocviiviiiiieieceees e 220V (110V)

Nota: Os valores do erro absoluto no ponto 2.3. dependem da exatidao do respetivo método
quimico, que foi utilizado para determinar a percentagem da respetiva componente.

No p.2.3. a exatiddo ¢ apurada segundo o método de Gerber — para gordura, segundo o
método gravimétrico para SNF (sélidos sem gordura), segundo o método axelerado de
Kehldal — para proteinas. Quando ha alteragdes na tensdo elétrica de +10% a —15% do seu
valor nominal (220V), o recuo maximo na reproducao dos resultados da medi¢do nao pode
superar 0.8 pontos dos valores citados no ponto 2.3. A exploragdo do analisador deve ocorrer
na auséncia de campos elétricos ou magnéticos perto dele (a ndo ser o campo magnético da
terra), bem como de vibragdes.

2.4, DIMENSOES: ..ueererreressarecssseecsssescssnesssseesssees 240/220/100 mm; MASSA: 3 kg

2.5. Dura¢ao maxima de operacao ininterrupta: .......ccoeeveiniiinniennnnn 8 horas
2.6. Volume da amostra de leite para um ensaio: .......cc.ccoeeeee 25 cm’ (=25 ml)
2.7. Ligacao duma impressora (op¢ao)

Para imprimir os resultados da medicao ao analisador pode ser ligada uma impressora de série —
por exemplo ESC/POS Serial printer da firma DATECS ou SEIKO. A tomada de interface para
conexao com a impressora encontra-se no painel traseiro do analisador (fig. 2) “Interface de série
para a impressora”. A impressora (valido s6 para DATECS) deve ser abastecida de energia
através da tomada “Saida de 12-voltes para ligagdo a uma impressora”, colocada na parte trazeira
do analisador, fig. 2. A conexao ¢ realizada pelo intermédio de cabos, fornecidos pela companhia
produtora. Se a impressora for abastecida diretamente da rede elétrica, o analisador ¢ a
impressora deverdo estar ligados @ mesma fase elétrica.

Os parametros do intercambio sdo: 9600 bps, No parity, 8 bits, 1 stop bit. O intercambio ¢é

unilateral (é utilizada s6 uma linha) — o analisador somente envia, a impressora somente recebe
dados.
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3. O ANALISADOR E AS SUAS COMPONENTES

@ur. 1 Painel de frente

Botao “Programas”
Indicador digital

Diodos de luz

Tubo recipiente

Botao de arranque
Fixador da amostra
Vazio contendo a amostra

Nk R -

@ur. 2 Painel traseiro

8. Indicador do nivel (de vidro)

9. Seringa

10. Saida de 12-voltes para ligacdo a
uma impressora

11. Interface de série para a impressora
12. Interface de série RS232

13. Comutador de carga

14. Fusivel

15. Entrada recipiente para lavagem
16. Cabo de conexio
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4. PREPARACAO PARA TRABALHO COM O ANALISADOR.

SEQUENCIA DO PROCESSO DE TRABALHO

4.1. Coloque o analisador no seu lugar de trabalho, assegurando condigdes para ventilagdo
natural. A temperatura do ar na sala de trabalho deve estar entre +10°C e +30°C. O aparelho nao
se pode encontrar em proximidade imediata de outros dispositivos ou fontes de calor.

4.2. Ligue o cabo de conexao (fig. 2,16) na tomada. O interruptor “POWER” na parte traseira
deve estar em posi¢ao “desligado”.

4.3. Aperte o interruptor “POWER” em posi¢do “ligado” iniciando desta maneira o
procedimento de identificagdo. No indicador digital (fig. 1, 2) aparecem num instante o numero
do programa, no qual se baseia o funcionamento do analisador, por exemplo. Depois tambem
num instante aparece r.1.1. E no final até o aquecimento completo (por volta de 5 minutos)
ilumina o numero de série do analizador.

Quando o analizador estiver pronto para trabalhar este emite um signal sonoro e o indicador poe-
se a brilhar — r.1.1.

4.4. Se quiser passar para outro regime, aperte e mantenha apertado o botao PROGRAM
(fig.1,1) no painel de frente do dispositivo. Depois, sem desapertar o botdo PROGRAM,
coloque o copinho (fig. 1,7) na cave (fig.1, 6) do mesmo painel. No display seguir-se-3o os
regimes possiveis: “r1.1"- regime 1; "r1.2"- regime 2; “r1.3”- regime 3; ”r2” — regime de
lavagem. Solte o botdo apertado PROGRAM no momento quando no display aparecer o regime
por Vocé indicado. O analizador pde-se a trabalhar no regime escolhido.

5. REALIZACAO DA ANALISE E ATENDIMENTO DO ANALISADOR

5.1. A escolha das amostras de leite deve se fazer de harmonia com o estandarte.

Na escolha das amostras devem ser observadas as seguintes exigéncias:

5.1.1. Antes de tomar a amostra da bacia de refrigeracdo, o leite deve ser agitado através dum
misturador especial, que se move em circulo de cima para baixo. A agitacdo através do
misturador proprio da bacia ndo ¢ suficiente.

5.1.2. E proibido tomar amostras de vazos, que ndo permitem uma boa agitacdo do leite. Este
deve ser deitado na medida de estandarte para o leite e agitado algumas vezes servindo-se do
flutuador de medigdo. Na auséncia de flutuador é costume transpor o leite 4-5 vezes de um vazo
para o outro antes de tirar a amostra.

5.1.3. A tomada da amostra deve ser feita obrigatoriamente através duma sonda, representando
um tubo de aluminio, de ago inoxidavel ou de vidro com diametro interno de 8-10 mm. A
quantidade da prova determinada para o ensaio niao deve ser inferior a 100-150 ml.

5.1.4. Se for necessario transportar a prova para um laboratorio, provido dum analisador de leite,
o leite deve ser conservado através de bicromatio de potassio ou metido numa pasta frigorifica.
5.1.5. Antes da anélise o leite deve permanecer intacto mais de duas horas apds a ordenha, para
que ndo contenha ar.

5.1.6. Antes da medigdo pelo analisador de leite, a amostra deve ser transferida de um vazo para
o outro 4-5 vezes. Depois deite dele no copo plastico, que faz parte do jogo do aparelho, e
comece a medigao.

5.1.7. Nao deve fazer a analise quando suspeita, que a acidez da amostra é mais alta que
22°T (graos titulares) !!!

5.1.8. Se a amosta estiver esfriada e na superficie surgir gordura, antes da medigdo a amostra
deve ser aquecida até 40°C e esfriada até 20-25°C para distribuicdo mais regular da gordura
lactea.

5.2. Realizacao da medicao.

5.2.1. Para trabalhar no primeiro, segundo ou terceiro regime, ¢ necessario agitar a
amostra bem, mexendo-a diretamente antes de deita-la no copo. Deite a amostra preparada
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no copo e coloque-o na cavidade do analisador de tal maneira que este aperte o botdo de
arranque (fig.1, 5). O analisador sorve a amostra e realiza a medi¢do, depois do que o leite
regressa para o copo. Durante a medicao no display surge uma inscri¢ao sobre a temperatura da
amostra. Depois de lavado o aparelho no dia anterior os resultados das primeiras duas analises no
dia seguinte ndo se devem tomar em consideracdo. Faca uma segunda medi¢do do mesmo leite —
contudo ndo da amostra que se encontra no copo, mas do leite da mesma prova.

5.3. Resultados

5.3.1. Terminada a medi¢do, o leite regressa para o copo e os resultados aparecem no display
(fig. 1, 2.), seguindo-se os valores da gordura (FAT %), dos s6lidos sem gordura (SNF %) e da
densidade (DENSITY).

- Quando se expde a percentagem da gordura, brilha o diodo de luz contra a inscricdo FAT %

- Quando se expoe a percentagem dos solidos sem gordura, brilha o diodo de luz contra a
inscricao SNF %.

- Quando ¢ indicada a densidade, brilham simultaneamente os dois diodos de luz contra a
inscricao DENSITY.

Se no leite houver agua adicionada, os dois diodos de luz contra ADD. WATER brialham
constantemente.

Se quiser expor no ecrdo os resultados sobre proteinas, lactose e 4gua adicionada, aperte o
botdo PROGRAM (fig.1, 1) durante 1-2 segundos e solte sem afastar o copinho.

- quando indicadas as proteinas, brilha o diodo de luz contra PROT %

- quando indicada a lactose, brilha o diodo de luz contra LACT %

- quando indicada a dgua adicionada, brilham os dois diodos de luz contra ADD.WATER %.

Se a percentagem da dgua adicionada for inferior a 3%, os dois diodos de luz brilham
ininterruptamente, aparecendo no indicador o valor 0,00%.

O valor do ponto de congelacdo medido surge na senha imprimida pela impressora.

5.3.2. Inscreva os resultados no formulario. Os resultados revezam-se no display até o copo for
novamente metido na cavidade. Se o analisador estiver ligado a computador ou apetrechado com
uma impressora, ele enviara ou imprimira os resultados automaticamente.

Lactoscan 90 Manual de uso para o operador 09.5.2004 r. 9/22



Milkotronic .da. Nova Zagora Bulgaria

6. LAVAGEM BASICA DO ANALISADOR

6.1. A lavagem basica efetua-se ao fim do trabalho com o analisador no respetivo dia util.
6.1.1. Desliga o aparelho do painel traseiro (fig.2, 13, desliga o cabo de conexao da tomada (fig.
2, 16). Estenda a mangueira da conexdo INPUT (fig. 2, 15) no painel traseiro e acople-a com a
seringa. (fig. 2, 9).

6.1.2. Encha o copo de agua fria. Meta na cavidade (fig.1, 6) e deixa a agua circular 3-4 vezes
pelo sistema de medigdo, sorvendo e devolvendo a agua através da seringa.

6.1.3. Depois lave o sistema com solugio quente (50°C) de detergente. E recomendado o uso de
detergente para maquinas de lavar loiga em correlagdo 5 gr em 200 ml de 4gua.

6.1.4. Enxaguar o sistema de medi¢do com agua quente pura. Faz-se sorvendo 3-4 vezes através
da seringa e trocando tres vezes consecutivas a 4gua pura no copo.

Nota: Se o trabalho for intensivo torna-se necessario lavar varias vezes o sistema com solugdo
quente de detergente. Se depois disso no vidro (fig.2, 8) continuarem visiveis residios de leite,
deixe a solucdo quente de detergente permanecer 7-8 horas no analisador e depois disso lave o
aparelho com dgua quente.

6.1.5. Sorva ar através da seringa e bufa os restos da dgua para fora do sistema.

6.1.6. Junte a mangueira de borracha ao tubo de conexao.

Nota: Se durante o trabalho ocorrer corte da energia elétrica e no analisador ficar leite, sopra
imediatamente o leite fora do sistema através da seringa e lave o analisador segundo o método
atras exposto.

6.2. Esfregue com um trapo humido as partes operacionais do painel de frente (fig. 1) e
seque-o através duma toalha seca.

NUNCA ESQUECA!

QUE A RAZAO BASICA PARA UM TRABALHO DEFICIENTE DO ANALISADOR
CONSISTE NA LAVAGEM INSUFICIENTE DO SISTEMA DURANTE A
EXPLORACAO

Se o indicador de vidro (fig. 2, 8) estiver sujado, a garantia perde forca e as reparacoes
deixam de ser gratuitas.
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7. POSSIVEIS AVARIAS E AVISOS SOBRE _ERROS. METODOS DO _SEU
AFASTAMENTO.

7.1. Durante a lavagem através da seringa, nao se deve criar alta pressao através do pistao porque
isto pode interromper a conexao entre a mangueira e o sistema. Se afinal constatar que o liquido
de lavagem nao entra no copo, mas aparece no corpo do aparelho, contacte a oficina de servico
para ajuda.
7.2. Se no display aparecer “Er.01” ou “Er.03” o que for acompanhado por um continuo signal
de som, desligue o analisador imediatamente! “Er.01” (“Er.03”) significa que o analizador esta
superaquecido. Sem demora nenhuma preste atengdo a temperatura no sala de trabalho, ao
aquecimento através da radiacdo direta do sol ou de qualquer dispositivo elétrico que estiver
perto. Passados 5 minutos ligue o analisador novamente e se de novo aparecer “Er.01”
(“Er.03”) desligue e contacte a oficina de servico.
7.3. Se durante o tempo de medi¢do no display aparecer o aviso "Er.02" isto significaria, que no
sistema entrou ar ou a amostra coalhou no aparelho.
- em tais casos preste aten¢ao ao nivel do liquido no copo. A extremidade do tubo nao
pode ficar no ar quando sorver.
- se a amostra coalhou, lave imediatamente o sistema através da seringa e agua quente da
maneira atras descrita.
7.4. “Er.04” — amostra superaquecida. Ouve-se um signal sonoro continuo, seguido pelo
regresso da amostra para o copo. O aparelho esta pronto para receber uma amostra de
temperatura normal.
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8. TRABALHO EM REGIME DE ENSAIO

8.1.) FUNCOES DE SERVICO ESPECIALIZADO

Servem para a introducao de diferentes parametros no dispositivo ou para a iniciacao de ensaios.
Para comecar, aperte o botao Program (fig. 1, 1) e sem solté-lo ligue a alimentagdo do aparelho.
No ecrdo cada outro segundo reveza-se o nimero da funcao F.xx.

Quando chegar a funcao desejada, solte o botdo, iniciando desta maneira a sua execugao.

(8.2.) Descricao das fun¢oes em conformidade com os seus nimeros:

1. Calibracgao. Depois de escolher esta funcao no ecrdo (fig. 1, 2) surge CAL. O dispositivo
mede e envia os dados ao sistema de calibramento pela rede tecnoldgica. E utilizada na fabrica
do produtor. A atribui¢do do numero de rede e necessaria para trabalho com computador pessoal
ou encontrando-se num sistema para a recolha de dados e programa LSC.EXE. A inicia¢ao desta
funcao orienta automaticamente a saida RS232 do analisador a um computador pessoal (de
analogia com a func¢do F.07 com saida para um computador).

2. Ensaio do ecriao. No ecrdo surgem periodicamente os nimeros de 0000 a 9999, as letras
AAAA, bbbb, CCCC, dddd, EEEE, FFFF. Os diodos de luz (fig.1, 3) ligam-se consecutivamente
um apos o outro em dire¢do de cima para baixo.

3. Ensaio da bomba. Completa-se um maximo de 9999 ciclos de sorver e expirar da amostra.
Apos atingir o nimero maximo de ciclos, o programa para.

4. Atribuicao dum numero de rede. Através deste nimero o dispositivo ¢ reconhecido no
sistema de calibragdo na existéncia de ligacdo a um computador pessoal. S6 sdo validos nimeros
de 0 a 15 inclusivamente. Ao escolher a fungao (soltando o botao Program), o programa para na
espera dum novo aperto do botdo. Ao apertd-lo no ecrdo cada outro segundo aparecem os
numeros validos, a comegar pelo recem-escolhido. Ao atingir o nimero desejado, solte o botdo,
pelo que o niimero desejado fica memorizado no dispositivo.

Atencao:

Para que o sistema de calibracdo trabalhe duma maneira regular, ndo é permitido que dois
ou mais dispositivos tenham o mesmo numero de rede.

A atribuicdo do ntimero de rede ¢ necessario nas condi¢des da fabrica do produtor, onde se
trabalha com um computador pessoal e com o programa LSC.EXE ou num sistema de
computadores para a recolha de dados.

5. Teste do ultrasom. Faz-se somente na fabrica do produtor.

6. Preparacio do aparelho — a amostra é tomada do copinho de medi¢do. E utilizada em
condi¢des da fabrica do produtor. Os resultados sdo enviados pela rede tecnologica ao
computador pessoal. A iniciagdo desta funcao orienta automaticamente a saida RS232 do
analisador a um computador pessoal (de analogia com a fun¢do F.07 com saida para um
computador).

7. Escolhe-se o formato dos dados, enviados ao portao RS 232. Ha duas opgdes: PC
(computador pessoal) — a um programa de recolha de dados com base numa medi¢ao ou Pr
(impressora de série) — imprimem-se os resultados da medigdo. Os parametros do intercambio de
série sao: 9600 bps, No parity, 8 bits data, 1 stop bit. O arranque das fun¢des F.01, F.06
orienta automaticamente a saida RS232 do analisador a um computador pessoal (de analogia
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com a fun¢do F.07 com saida a computador). Isto significa que depois dum ensaio ou
calibramento do dispositivo, se for necessario imprimir os resultados duma medicdo, a saida
RS 232 deve ser novamente orientada a impressora de série.

8. Reservas (para desenvolvimento de software).

9. Correcgoes da temperatura da amostra. Permite aumentar-/diminui-la por
+9.9 ate —9.9 °C. Trabalha-se de analogia com as fungdes para corre¢des de FAT, COM etc.
Sao utilizadas na fabrica do produtor.

10 a 27. Funcdes de correcoes nos parametros medidos para cada calibramento em
separado. Os parametros estdo corrigidos sem dependéncia um do outro para cada calibragdo em
separado. Ha possibilidade de expor a corre¢ao no ecrdo, de nula-la, de aumentar o resultado ou
de diminui-lo pelos passos abaixo expostos.

Sequéncia do trabalho:

- Quando atingir o nimero da fun¢do desejada o operador deve soltar o botdo Prog (veja a
tabela das fungdes em baixo).

O operador aperta novamente o botdo Prog. No ecrdo aparece o valor corrente da correcio. Em
seguida o dispositivo indica o valor com o qual se pode aumentar o valor medido pelo respetivo
passo. Ao atingir a maxima corre¢ao positiva, aparecem os valores, pelos quais o valor medido
se pode diminuir. Este procedimento deve ser periodicamente desempenhado. Ao atingir o valor
desejado da correcdo, o botdo deve ser soltado, para memoriza-lo. Ao apertar o botdo
novamente Vocé passara a funcao seguinte.

Tabela das func¢des submetidas a correc¢ao:

Numero da funcio Calibr. N:
Fat SNF Den Lac Sal Kas(Pro)
10 11 12 13 14 15 1
16 17 18 19 20 21 2
22 23 24 25 26 27 3
Tabela das corregdes possiveis, limites e passos de alteraco:
Parametro Aumento Diminuicao Passo
Gordura 0.95 % 0.95 % 0.01%
SNF 4.75 % 4.75 % 0.05%
Densidade 4.75 % 4.75 % 0.05%
Lactose 0.95 % 0.95 % 0.01%
Sales 0.95 % 0.95 % 0.01%
Proteinas 0.95 % 0.95 % 0.01%
Agua adicionada 9.00 % 9.00 % 1.00 %
Temperatura da amostra 9.9 °C 9.9 °C 0.1°C
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Exemplo:

Escolha (prepare) duas amostras: a primeira — proxima ao limite inferior do raio de medigdo, a
segunta — proxima ao limite superior do raio de medi¢do. Faga a medigdo segundo os métodos de
referéncia (Gerber ou Rose Gotlib para gordura, secagem para solidos sem gordura, Keldhal para
proteinas).

A primeira amostra com os dados recebidos segundo os métodos de referéncia 2,3 FAT, 8,9
SNF, 3,3 Prot, 4,8 Lact. A segunda amostra com os dados recebidos segundo os métodos de
referéncia 6 FAT, 8,5 SNF, 3,15 Prot, 4,7 Lact. Faga a medicao das mesmas provas no aparelho
— 5 vezes cada. Deixe sem atengdo o valor da primeira medi¢do e calcule o valor médio dos
restantes 4 ensaios para cada parametro em separado.

Por exemplo:

Para a primeira prova, medida através do Lactoscan recebeu 2,45 FAT, 8,9 SNF, 3,4 Prot, 4,8
Lac; para a segunda prova, medida através do Lactoscan recebeu 6,15 FAT, 8,5 SNF, 3,25 Prot,
4,7 Lac. Vé-se que as indicagdes para as percentagens da gordura e da proteina mostram
diferengas: +0,15 FAT; +0,1 Prot. Isto significa que Vocé pode corrigir as indica¢des destes dois
parametros introduzindo —0,15 para gordura e 0,1 para proteina da maneira atras descrita.

Depois da introducdo da corre¢do o aparelho deve indicar:

Primeira amostra: 2,3 FAT, 8,9 SNF, 3,3 Prot, 4,8 Lact

Segunda amostra: 6 FAT, 8,5 SNF, 3,15 Prot, 4,7 Lact.

Da mesma maneira Vocé pode corrigir os restantes parametros.

Segunda variante das indicacgoes:

O resultado da primeira amostra, medida por Lactoscan ¢ 2,1 FAT, 8,9 SNF, 3,4 Prot, 4,8 Lac; o
resultado da segunda amostra, medida por Lactoscan ¢ 6,2 FAT, 8,5 SNF, 3,25 Prot, 4,7 Lac. Vé-
se que o raio de medicao inferior ¢ com —0,2 mais baixo, € o raio de medi¢ao superior ¢ com
+0,2 mais alto. Nesta situagdo ¢ impossivel fazer uso da correcdo e deve ser feita uma nova
calibracao, servindo-se das mesmas duas provas de leite.

Atencdo: quando fizer corre¢cdes ou calibragdes Vocé deve ter certeza total (100%) quanto a
exatidao dos resultados obtidos pelos métodos de referéncia.

Nota: ao acabar a calibracdio ou recalibragdo as correcdes introduzidas reduzem-se
automaticamente ao nulo.

28 até 30. Func¢odes que possibilitam correcées nas medicoes de agua adicionada para cada
colibramento em separado.

Ha possibilidade de expor no ecrdo a corre¢do, de nulé-la e de aumentar o resultado por 9% ou
de diminui-lo por 9%. Trabalha-se de maneira analoga as fungdes atras indicadas (10 até 27).

Tabela das funcées para correcio nas medicdes de agua adicionada

Numero de funciao
Calibr. 1 Calibr. 2 Calibr. 3 Destinagao
rl.1 — Cow r1.2 — Sheep r1.3 - UHT
28 29 30 Corre¢do da agua
Atencdo:

A memorizacio de valores novos dos coeficientes de calibracao (recalibracio do
dispositivo) reduz a nulo os valores anteriores das correcoes da respetiva calibracio.

31 até 33. Funcoes para o aumento do valor absoluto do ponto basico de congelacdo para
cada calibracio em separado.

Serve para editar o valor do ponto basico. Ao escolher a funcao (soltando o botdo Program), o
programa para em espera dum novo aperto do botdo. Depois de aperta-lo, no ecrdo cada outro

Lactoscan 90 Manual de uso para o operador 09.5.2004 r. 14/22



Milkotronic .da. Nova Zagora Bulgaria

segundo surge o valor absoluto, a comegar pelo recem-memorizado. Ao atingir o valor desejado,
o operador deve soltar o botdo, pelo que no dispositivo fica memorizado o valor novo.

Tabela das funcoes para o aumento do valor absoluto do ponto basico de congelac¢io:

Numero de funciao Destinagao
Calibr. 1 Calibr. 2 Calibr. 3
31 32 33 Aumento do wvalor absoluto do

ponto basico de congelagdo:

34 até 36. Funcdes para a diminuicao do valor absoluto do ponto basico de congelacio para
cada calibracdo em separado. Serve para a redagdo do valor do ponto basico. Ao escolher a
funcdo (soltando o botdo Program), o programa para na espera dum novo aperto do botdo.
Depois de exibi-lo cada outro segundo no ecrdo surge o valor absoluto diminuido, comegando
pelo recem-memorizado. Ao atingir o valor desejado, o operador deve soltar o botdo, pelo que no
aparelho fica memorizado o valor novo.

Tabela das funcées para a diminuicdo do valor absoluto do ponto basico de congelacio:

Numero de funcio Destinagao
Calibr. 1 Calibr. 2 Calibr. 3
34 35 36 Diminuicao do valor absoluto do
ponto basico de congelagio:
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Tabela dos ensaios

Ndmero Destinagao
1 Calibracido /CAL/
2 Ensaio do ecrdo
3 Ensaio da bomba
4 Atribui¢do dum numero de rede
5 Ensaio do ultrasom
6 Preparacdo do dispositivo /CICL/
7 Escolha do formato de saida pelo portio RS 232
8 Reserva
9 Correcdo da temperatura
10 Correcgdo de Fat, calibracdo N:1
11 Correcio de SNF, calibracdo N:1
12 Corregdo de Den, calibracdo N:1
13 Corregdo de Lac, calibracdo N:1
14 Correcio de Sal, calibracdo N:1
15 Corregdo de Kas(Pro), calibracdo N:1
16 Correcdo de Fat, calibracdo N:2
17 Correcdo de SNF, calibracdo N:2
18 Correcdo de Den, calibracdo N:2
19 Correcgdo de Lac, calibragdo N:2
20 Corregdo de Sal, calibracdo N:2
21 Correcio de Kas(Pro), calibracdo N:2
22 Corregdo de Fat, calibracdo N:3
23 Correcio de SNF, calibracdo N:3
24 Corregdo de Den, calibracdo N:3
25 Correcdo de Lac, calibracdo N:3
26 Correcdo de Sal, calibracdo N:3
27 Correcdo de Kas(Pro), calibracdo N:3
28 Corregdo de dgua, calibragdo N:1
29 Corregao de dagua, calibracdo N:2
30 Correcdo de dgua, calibragdo N:3
31 Aumento do ponto bdsico de congelacdo, calibra¢do N:1
32 Aumento do ponto bdsico de congelacdo, calibra¢do N:2
33 Aumento do ponto bdsico de congelacdo, calibragdo N:3
34 Diminuicdo do ponto basico de congelacdao, calibragdo N:1
35 Diminuicdo do ponto basico de congelacdo, calibracdo N:2
36 Diminuicdo do ponto bdsico de congelacdao, calibragdo N:3
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Anexo 1
Ponto de congelacio - teoria

Lactoscan — Constatacio do ponto de congelaciao

1. Metodo de constatacio

Lactoscan determina o ponto de congelagdo de cada prova bem como a quantidade da dgua
adicionada. Lactoscan ndo mede o ponto de congelacdo mas sim calcula o com base nas outras
componentes do leite das quais este depende. As componentes basicas do leite sdo: agua, sales
lactose, gorduras, proteinas, minerais (sales) e 4cidos. O ponto de congelacdo depende somente
das componentes dissolvidas no leite e da quantidade do diluente (no leite este papel é
representado pela agua). A tecnologia ultra-sonica permite medir duma maneira direta gorduras,
proteinas, lactose + sales (componentes soliveis — as unicas que influem no ponto de
congelagdo), sendo que a quantidade do diluente em % determina-se como 100% dos s6lidos
gerais em %; e os solidos em % = lactose % + gorduras % + proteinas % + sales % + acidos %.
Sem ter compreendido o sentido do ponto de congelacao, constatado ou indicado pelo
dispositivo, os resultados para a dgua adicionada podem ligeiramente iludi-lo no que se refere ao
valor deste parametro.

2. Base de determinacio:

O leite congela sob temperaturas inferiores a da agua. O ponto médio de congelacdo do leite cra
nas demais regides do mundo ¢ colocado perto de -0,540°C. O valor médio para a Vossa regiao
chama-se “ponto bésico de congelacdo”. O ponto de congelacdo do leite ¢ uma “constante
fisioldgica”. Contudo isto ndo significa que este ndo ¢ submetido a alteragdes nenhumas. Na
realidade este ¢ determinado por um conjunto de multiplos fatores como: nutri¢do, raga, periodo
do ano, periodo de lactagdo, clima, momento especifico de tomada da prova (inicio, metade ou
fim da lactagdo). Quanto mais provas utilizarmos para obter este valor médio, tanto mais
fidedigno sera este valor na qualidade de base.

Ou seja o ponto basico de congelacdo € representado pelo valor médio dos pontos de congelacao
das provas de leite de numerosas vacas. Quando um produtor ¢ fiscalizado no laboratério, ai a
principal coisa a fazer ¢ s6 conferir o valor médio das vacas do respetivo produtor com o valor
médio duma &rea maior.

O ponto basico de congelagdo ¢ estabelecido pelos 6rgaos sanitarios locais, pelo Ministério da
agricultura (e outros); em certos casos isto ¢ feito por algumas universidades, determinados
produtores de leite ou suas associa¢des. Muitas as vezes o seu valor é colocado no limite superior
do ponto basico de congelacdo, visando permitir alguns desvios nos indicadores do leite, dos
aparelhos de medicao e do fator humano.

A associagdo dos quimicos-analiticos oficiais ndo determina nenhum ponto de congelacdo
basico, porém atualmente recomenda como limite superior de congelacdo: -0,525°C (o que ¢
recuo de estandarte em 2,326 pontos do ponto médio de congelagao, determinado para América
do Norte — 0,5404°C) mais baixo do qual seria 95% certo que se encontrardo 99% de todos os
determinados pontos de congelacdo de leite sem dgua adicionada.

Se o ponto de congelagdo for —0,525°C ou mais baixo, poderia ser suposto que no leite ndo ha
agua adicionada. Isto pode ser constatado também pelos testes abaixo mencionados. Se o ponto
de congelacdo for mais alto que —0,525°C, o leite deve ser qualificado como “suposto a conter
agua adicionada”; isso deveria ser qualificado como leite com 4gua adicionada ou como leite
sem agua adicionada com base nos testes abaixo mencionados. Faca uma avaliagdo das
vacilagdes extremas diarias do ponto de congelacdo dum determinado rebanho, dum rebanho
unido ou do leite processado, quanto a presenca de agua adicionada. Os casos marcados com
“suspeita de agua adicionada” (como est4 descrito acima) devem ser confirmados por ensaios de
provas de leite auténticas recebidas segundo os métodos AOAC.
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Depois de ter determinado o ponto de congelacdo através do Lactoscan, a 4gua adicionada na
Vossa prova calcula-se no Lactoscan mediante a formula seguinte:

FrPoint ... — FrPoint
AddedWater = - e~ TP Meale 11 o)
FrPoint

Aqui as abreviacoes significam o seguinte:
FrPointBase — ponto de congelagdo basico
FrPointCalc — ponto de congelagao medido

Base

Exemplo:

Primeira Variante:

Se Vocé deu como ponto de congelacdo basico —0,520°C (de harmonia com o ponto 5.9 da
diretriz 92/46/EEC) e o valor recebido pela medicdo for —0.540°C, segundo a férmula atras
mencionada obterd —3,8%. Como ndo existe dgua adicionada negativa, o aparelho Lactoscan
indica 0% de agua adicionada. A razdo disso ¢ o ponto de congelagdo basico dado por Vocé. As
causas para tal resultado sao explicadas em cima.

Se no mesmo leite introduzirmos 3,8% de agua, com esta base admitida, o aparelho medird o
ponto de congela¢do como sendo: -0,520°C, mas indicard novamente 0% de dgua adicionada.
Segunda variante:

Se a base dada pela ementa existente no aparelho for —0,540°C e o resultado da medi¢ao for
também —0,540°C o aparelho ird indicar 0%. Se adicionar 3,8% de agua, o aparelho indicara
3,8% de 4gua adicionada.

Do atrds exposto pode-se deduzir que ¢ muito importante ter introduzido um ponto de
congelagdo bem correto.

As indicacoes do aparelho quanto a presenca de agua adicionada podem dar informacao
em relacdo com a suspeita da presenca de tal. O seu valor exato pode ser apurado depois de
tomar “prova da granja” e utilizar o ponto de congelacio medido com Lactoscan na
qualidade de ponto basico de congelacio na formula para calculacio da agua adicionada.

Em tal caso o resultado obtido segundo esta formula dara o valor absoluto da dgua adicionada do
respetivo fornecedor.

Lactoscan 90 Manual de uso para o operador 09.5.2004 r. 19/22



Milkotronic .da. Nova Zagora Bulgaria

GARANTIA DO VENDEDOR

LACTOSCAN 90

Modelo de estandarte

Prazo da garantia — 12 méses a comecar a partir da data da compra.

Defeitos que forem consequéncia de exploracio, transportacio ou manuten¢ao incorreta,

serao reparados a custo do cliente.
Em caso de etiquetas rasgadas a garantia anula-se.

Numero de série Ne: Data da compra:

Palavra de ordem:

Distribuidor:

Assinatura:

Carimbo:
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TALAO DE GARANTIA

Cliente:

Registro dos servicos:

Data de Tipo da deficiéncia Data da Assinatu-
chegada devolucgdo ra

Relativo a Lactoscan 90, versao da software numero 41. Ultima redacgo: 08.04.2004

CONTACTE NOS:

Rua “Narodni buditeli” Ne 14
8900 Nova Zagora
BULGARIA

Tel/Fax: + 359 457 27082
E-mail: pffice@lactoscan.com|
Web: http://www.lactoscan.com|
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